DOMAINE

CLAVEL

/La"

CDR VILLAGE CHUSCLAN ROUGE

CEPAGES
70% Grenache
20 % Syrah
10% Carignan

VINIFICATION

Foulage et égrappage. Vinification par cépage et par parcelle.
Remontage et délestage accompagnés d'un léger pigeage par
“robot pigeur”. Bonne maitrise des températures.

TERROIR
Aire d'appellation plus vaste, celle-ci s'étend jusqu’aux portes de
St-Gervais. Caractérisé par des sols caillouteux et quelques zones
sableuses, ce terroir permet d'obtenir des vins puissants et
charpentés.

DEGUSTATION

Ce vin est vétu d’une superbe robe rouge cerise aux reflets
intenses et brillants. Son nez exhale un bouquet aromatique
puissant et élégant, sur des aromes de fruits mars (de cerise noire
et de framboise), de garrigue et d’épices, accompagnés d’une
subtile touche minérale. La bouche est parfaitement équilibrée, a
la fois délicate, concentrée et croquante, sur le fruit enrobé par de
jolis tanins soyeux. La finale est longue, se prolongeant sur des
notes réglissées et épicées.

ACCORDS METS & VINS

Ce vin saura s'accorder aussi bien avec un confit de canard qu'avec
des plats plus originaux tels que du chili con carne ou une
moussaka.

CONDITIONNEMENT
eBouteille 0.75 L
eMagnum 1.5L
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CDR VILLAGES ST GERVAIS BLANC

CEPAGES
30 % Viognier
70 % Roussanne

VINIFICATION

Pressurage doux et extraction de seulement % des presses.
Macération pré-fermentaire a froid (10-12°) pour extraire le
maximum d'ar6mes et fermentation a basse température (16-18°).

Filtration et réincorporation des bourbes fines.

TERROIR

Sols gréseux sur pentes d'argile rouge permettant d'obtenir des vins
avec des ardmes puissants. Le relief est constitué d'une succession
de plateaux calcaires qui atteignent en moyenne 200 m d'altitude.

DEGUSTATION

Sa robe, limpide et brillante, est d’'un joli jaune pale aux reflets
dorés et brillants. Le nez, élégant est d’une jolie complexité, exhale
des parfums d’agrumes, d’abricot et d’aubépine. La bouche est
ample et riche.

L'équilibre entre fraicheur et volume est parfaite, apportant a ce vin
une persistance aromatique interminable.

ACCORDS METS & VINS

Ce vin peut se boire aussi bien en entrée avec un cake aux olives et
jambon blanc, qu'en plat principal en accompagnement d'un risotto
au safran, de pommes de terre farcies ou avec du poisson et des
coquillages.

CONDITIONNEMENT
e Bouteille 0.75 L
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CDR VILLAGES ST GERVAIS ROUGE

CEPAGES
70% Grenache
30% Syrah

VINIFICATION

Foulage et égrappage. Vinification par cépage et par parcelle.
Remontage et délestage accompagnés d'un pigeage par “robot
pigeur”. Bonne maitrise des températures.

TERROIR

Sols gréseux sur pentes d'argile rouge permettant d'obtenir des
vins colorés, tanniques avec des aromes puissants. Le relief est
constitué d'une succession de plateaux calcaires qui atteignent en
moyenne 200 m d'altitude.

DEGUSTATION

Belle robe rouge carmin aux reflets brillants. Le nez est expressif
sur des aromes empyreumatiques (camphre), de fruits confits et
d'épices douces. La bouche est ronde et concentrée et enveloppée
par des tanins soyeux. Belle longueur.

ACCORDS METS & VINS
Ce vin sera idéal en accompagnement d'un plat principal a base de
gibier (sanglier) d'agneau ou de lapin (aux olives).

CONDITIONNEMENT
® Bouteille 0.75 L

® Magnhum 1.5 L

e Jéroboam 3L
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